
LÍNEA DE PROCESOS DE PULPAS Y NÉCTARES DE FRUTAS

DESPULPADO
Este equipo posee un tamiz desmontable que permite adaptarlo a diferentes frutas y
procesos como descarozado, despulpado o refinado. Este sistema desmontable
tambiénpermite al cliente mejorar u optimizar su proceso de acuerdo a la terminación
de la pulpa requerida.

PASTEURIZACIÓN
La pulpa tamizada es pasteurizada por inyección directa de vapor o por calentamiento
indirecto. Luego se enfría en un intercambiador de película rascada en una o más etapas.
Los equipos permiten procesar pulpas refinadas o con trozos de frutas.

LLENADO EN CALIENTE O ASÉPTICO
Llenadoras automáticas o semiautomáticas para llenado de botellas, latas, o barriles.

CONCENTRACIÓN
Circulación forzada.
De película descendente en simple o múltiples efectos.
De película agitada.
Plantas con sistema CIP y automatización.
Planta para recuperación de aromas

PREPARACIÓN DE ALMIBAR


